
RI-PP

P R É S E N T A T I O N



Reconnaissance 
institutionnelle de 

pratique professionnelle

LES CONNAISSANCES PRATIQUES 

SI IMPORTANTES POUR TOUS 



Diplôme fédéral 

Brevet fédéral

CFC

AFP

Attestation 

RI-PP



Postulat de base
• Analyse de ce qui se fait dans les centres de formation

• Bilan introduction AFP 

• Une analyse de la RI Valaisanne

Une décision finale : besoin de faire différemment et établi 

sur des compétences pratiques



• Par des patrons de restaurants, 

des cuisiniers et des 

formateurs

• Par l'ORIF

• Par le BOTZA

• Par l'OSEO

Par qui ?

• Une sélection des compétences 

fondée sur la partie pratique de 

l’AFP

• un guide pour le formateur très 

détaillé 

Choix des compétences



C
o

m
p

ét
en

ce
s 

p
ar

ti
cu

liè
re

s



Une procédure 
novatrice

• Des compétences choisies par le candidat

• Des évaluations par le formateur / le responsable de stage

• Un examen clé en main composé par le chef expert

• Un document qui suit la personne et évolutif

• Un document sur lequel apparaissent uniquement, les compétences acquises, les 

compétences spécifiques et le niveau d'autonomie



Des avantages pour tous

Pour l’entreprise :

•  Une référence officielle

•  Reconnue par l’état et par les associations professionnelles

•  Fiabilité des preuves de compétences avec l’expertise du chef expert

•  Un certificat clair et utilisable facilement.

Elle se verra proposer du personnel apte à réaliser certaines tâches 

spécifiques qui correspondent à un réel besoin



Des avantages pour tous

Pour le/la candidat/e :

• Valorise son expérience 

• Intègre un système certifiant

• Classé par savoir-faire et à son rythme

Il s’agit d’acquérir de nouvelles compétences pratiques, adaptées à 

son niveau, ou bien de valider celles déjà acquises, lesquelles 

validées par une certification reconnue.



• Les frais d'organisation

• Les frais de l'examen lui-même

• Les frais d'établissement du certificat

Le coût total est de CHF 1’150.-

Le SFOP prend à sa charge les frais 

d'experts et d'établissement des certificats

Le FCFCA paie l'organisation à hauteur de 

50.- par candidat

Le prix

• Les personnes travaillant dans des 

restaurants sans certificats

• L'asile

• L'ORIF

• Le chômage 

Les portes d'entrées
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60 RI-PP
en cuisine
En sept ans, un métier qui a fait office de pionnier

12 RI-PP
en service

En deux examens pendant le COVID



Une utilisation non 
prévue

Explication sur l'utilisation 

par les ORP



D'autres branches
s'y intéressent

MÉTIERS DE L'AGRICULTURE, DANS LA CONSTRUCTION ET 

ÉGALEMENT AU NIVEAU DES MÉTIERS DE L'HÔTELLERIE ET 

DE L'INTENDANCE



Merci pour votre 
attention

QUESTIONS ?
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